
 

 

En l ’ h o nn eu r  d e  Mons i e u r  Laur e n t  S t é f a n i n i  
Am b a s s a d e u r  

Délégué  permanent  de  la France  auprès  de  l ’UNESCO 
 
 
 
 

CH AMP AGN E  LO UI S  RO ED ER ER  B RU T  2006  

Amuse-Bouches 

 

CH ÂT EA U  LA  TOU R  BL ANC HE  2009  
Sauternes 

Foie gras de Canard au Sauternes et sa brioche mousseline 

Consommé chaud 
 

CH ÂT EA U  K I R WAN  2005  
Margaux  

CH ÂT EA U  GAZ I N  2009  
Pomerol  

Caille de M. Duplantier farcie aux morilles, pommes sarladaises 

 

CH ÂT EA U  CO UT E T  2009  
Barsac 

Fruits exotiques en coque de meringue 
 

Café, thé, mignardise 

 
Ce menu a été servi au dîner de gala offert par le Président de la République  
et Madame Jacques Chirac à l’Elysée en l’honneur de sa Majesté la Reine Elisabeth II et de 
son Altesse Royale le Prince Philip Duc d’Edimbourg accueillis officiellement en France,  
lundi 5 avril 2004, pour célébrer le CENTENAIRE DE L’ENTENTE CORDIALE 

 
M e n u  p r é p a r é  e t  r e v i s i t é  p a r  B e r n a r d  M o n b l a n c  

 

Ch â t e a u  K i r w a n ,  m a r d i  2 4  o c t o b r e  2 0 1 7  

 


