ACADEMIE DU VIN DE BORDEAUX

' , )
oy el (Y
< —NA UBIQUE N Mm\w\

Vademecum zur Begutachtung der Jahrginge®
Ausgabe 2019

Académie du Vin de Bordeaux

Die «Académie du Vin de Bordeaux» hat im Jahre 2019 von
jedem Jahrgang das Entwicklungsstadium, die vielfiltigen
Eigenschaften und das allgemeine Niveau bewertet.

Die trockenen, jung sehr angenehmen Weine entwickeln
beim Altern ihre unvergleichliche Aromen.

Mit zunehmendem Alter entwickeln die LikOorweine,
selbst bei sehr leichten Jahrgingen, ihre mannigfaltigen

Geschmacksrichtungen.

Auch, wenn junge Rotweine bereits oft verlockend sind, so
mochten Weinliebhaber ihre Entwicklung im Laufe der Jahre
bis zur vollen Entfaltung ihres Buketts doch noch gern

weiterverfolgen.

Die Weinhindler, die Mitglieder der Académie du Vin de Bordeaux sind

Ballande et Méneret

Compagnie Médocaine des Grands Crus

Crus et Domaines de France
Grands Chais de France

CVBG - Dourthe-Kressmann
DIVA
Groupe Duclot

Joanne

Nath. Johnston & fils

Mihler-Besse

Mestrezat Grands Crus

Millésima

Maison Sichel

Veyret Latour

Les Vins de Crus, Mostermans et Darquey
The Wine Merchant

Die Makler, die Mitglieder der Académie du Vin de Bordeaux sind

Bureau D. Balaresque
Bureau Blanchy & de Lestapis
Les Grands Crus

Bureau Frangois Lévéque

Tastet & Lawton

Die Institution, die Mitglieder der Académie du Vin de Bordeaux sind

Fédération des Grands Vins de Bordeaux

Eine Veroffentlichung der Académie du Vin de Bordeaux
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Die Weingiiter, die Mitglieder der Académie du Vin de Bordeaux sind

GRAVES

Chateau Carbonnieux
Domaine de Chevalier
Chateau Ferrande

Chateau de Fieuzal

Chateau Haut-Bailly
Chateau Haut-Bergey
Chateau HAUT-BRION
Chateau Larrivet Haut-Brion
Chateau Latour-Martillac
Chateau La Louviere
Chateau Malartic-Lagraviere
Chateau La Mission Haut-Brion
Chateau Olivier

Chateau Pape Clément
Chateau Rahoul

Chateau Smith Haut Lafitte

MEDOC (suite)
Chateau Poujeaux
Chateau Rauzan-Ségla
Chateau Siran
Chateau Talbot
Chateau du Tertre

POMEROL

Chateau Beauregard
Chateau Clinet

Chateau La Conseillante
Chateau L'Evangile
Chateau La Fleur-Pétrus
Chateau Gazin

Chateau Latour Pomerol
Chateau Petit-Village
PETRUS

Chateau Rouget
Chateau Trotanoy

Vieux Chateau Certan

MEDOC

Chateau d’Armailhac
Chateau Batailley
Chateau Beychevelle
Chateau Branaire-Ducru
Chateau Brane-Cantenac
Chateau Calon Ségur
Chateau Capbern
Chateau Chasse-Spleen
Chateau Clerc Milon
Chateau Cos d’Estournel
Chateau Cos-Labory
Chateau Coufran
Chateau Dauzac
Chateau Fonréaud
Chateau Fourcas Dupré
Chateau Fourcas Hosten
Chateau Giscours
Chateau Gloria

Chateau Gruaud-Larose

SAINT-EMILION
Chateau Bélair-Monange
Chateau Canon

Chateau Canon La Gaffeliere
Chateau Cap de Mourlin
Chateau Chauvin
Chateau CHEVAL BLANC
Chateau Clos Fourtet
Chateau Corbin Michotte
Chateau Dassault
Chateau La Dominique
Chateau de Ferrand
Chateau-Figeac

Chateau Fombrauge
Chateau Larcis Ducasse
Chateau TrotteVieille

‘Web : http://academie.vins-bordeaux.fr
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Chateau d’Issan

Chateau Kirwan

Chateau LAFITE ROTHSCHILD
Chateau Lafon-Rochet
Chiateau La Lagune

Chateau de Lamarque
Chateau Lanessan

Chateau LATOUR

Chateau Léoville Barton
Chateau Lynch-Bages

Chateau MARGAUX

Chateau Maucaillou

Chiateau Montrose

Chateau MOUTON ROTHSCHILD
Chateau de Pez

Chateau Phélan Ségur
Chateau Pichon Baron

Chateau Pichon-Longueville
Comtesse de Lalande

Chateau Pontet-Canet

SAUTERNES ET BARSAC
Chateau Coutet

Chateau Doisy-Daéne
Chateau Doisy-Védrines
Chateau de Fargues
Chateau Filhot

Chateau Guiraud
Chateau de Myrat
Chateau Nairac

Chateau Rieussec
Chateau Suduiraut
Chateau La Tour Blanche
Chateau d"YQUEM
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Erlauterung Grof3e Bordeauxweine

Erfolg Substanz
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444 Jahrgang.
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ruchtig, feingliedrig, nervig
Gut ausgewogen, fein, elegant 2018 A 2017 A 2016 A 2015 A 2014 A 2013 m 2012 A

> He

¢y Einziemlich gleichmiBiger Jahrgang mit
~ -+ zahlreichen, sehr guten Weinen.

Kriftig, lumig, sehr feine Ar YY - YIY &7 YYY 87 YYY T VYV L YYY @ YYY @

2011 = 2010 A 2009 A 2008 ® 2007 ®m 2006 ® 2005 ®

) Ungleichmigiger Jah: ,jedoch mit
P e P oo WY e 9 e T8 L ¥V e VY L §
ein, fruchtig, elegan
EII/ll'I‘(‘/\?/ll/Ig B Rund, ausgewogen mit viel Rostaroma 2004 @ 2003 ® 2002 @ 2001 H 2000 ® 1999 ® 1998 ©
jm Sie haben die fruchtige Note der jungen [ Gehaltvoll, Kraftvoll, gut ausbaufihig ig & g & i? & ??? “»- f & E? L
Weine mit vielversprechender Zukunft. 1997 @ 1996 H 1995 m 1994 ® 1992 W 1990 W 1989 W

Fein, leicht, elegant
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Sie sind voll in der Entwicklung,
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Sie haben den Hohepunkt ihrer
Entwicklung erreicht.
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Wihrend des Alterungsprozesses kann sich eine natiirliche
Ablagerung in der Flasche bilden, die durch Dekantieren beseitigt
werden kann. Beim Dekantieren wird der Wein von der Flasche in
eine Karaffe umgefiillt. Dabei entfalten sich durch den Kontakt
mit der Luft die aromatischen Qualititen aller jungen oder alten
Weine.

Es wird empfohlen, WeiSwein zwischen 8° und 12°C und Rotwein
zwischen 16° und 18°C zu servieren.

Die Form des Glases hat einen bedeutenden Einflu3 auf die
‘Wahrnehmung der Aromen. Traditionsgemifl wird in Bordeaux
ein Glas in "Tulpenform" verwendet, das zu einem Drittel gefiillt
wird.
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